CURRICULUM
Ernesto DI RENZO

ATTUALE ATTIVITA’ DI DOCENZA PRESSO IL DSPFS

Dal 2020- a oggi Docente a contratto di Turismo enogastronomico, Corso di laurea magistrale in Progettazione e

Gestione dei Sistemi Turistici. SSD M/DEA-01

Dal 2019- a oggi Docente a contratto di Antropologia del gusto, Corso di laurea professionalizzante in Turismo

enogastronomico. SSD M/DEA-01

Dal 2015- a oggi Docente a contratto di Antropologia dei patrimoni culturali e gastronomici, Corso di laurea

triennale in Scienze del Turismo. SSD M/DEA-01

ALTRE ATTIVITA’ DI DOCENZA A CONTRATTO IN AMBITO UNIVERSITARIO

2021- a oggi

2020- a oggi

2019- a oggi

2015- a oggi

2016-2021

2005-2020

2011-2016

2010-2013

2001-2011

1996-2002

1999-2000

1997-1999

Universita degli Studi di Teramo. Docente a contratto di Antropologia dell’alimentazione, Corso di
Laurea in Scienze Gastronomiche per la sostenibilita

Universita di Roma Tor Vergata. Docente a contratto di Turismo enogastronomico, Facolta di Lettere
e Filosofia, Corso di laurea magistrale in Progettazione e Gestione dei Sistemi Turistici

Universita di Roma Tor Vergata. Docente a contratto di Antropologia del gusto, Facolta di Lettere e
Filosofia, Corso di laurea professionalizzante in Turismo enogastronomico

Universita di Roma Tor Vergata. Docente a contratto di Antropologia dei patrimoni culturali e
gastronomici, Facolta di Lettere e Filosofia, Corso di laurea triennale in Scienze del Turismo

Universita di Roma Tor Vergata. Docente a contratto di Discipline antropologiche, Corso integrato di
Attivita Umane, Facolta di Medicina e Chirurgia, Corso di laurea triennale in Igiene dentale

Universita di Roma Tor Vergata. Docente a contratto di Antropologia del Turismo, Facolta di Lettere
e Filosofia, Corso di laurea magistrale in Progettazione e Gestione dei Sistemi Turistici

Universita di Roma Tor Vergata. Docente a contratto di Pratiche gastronomiche e dimensioni culturali
del gusto, Facolta di Lettere e Filosofia, Sodalita IAD, Corso di laurea triennale in Scienze del Turismo,

Universita di Roma Tor Vergata. Docente a contratto di Antropologia culturale, Scuola IAD, Corso di
laurea specialistica in Scienze pedagogiche

Universita di Roma Tor Vergata. Docente a contratto di Storia delle Tradizioni Popolari, Facolta di
Lettere e Filosofia, Corso di laurea triennale in Beni Culturali per Operatori del Turismo

Universita degli Studi di L’Aquila. Docente a contratto di Antropologia Culturale, Facolta di Medicina
e Chirurgia

Universita di Roma Tor Vergata. Docente a contratto di Informatica e telematica per i beni culturali,
Facolta di Lettere e Filosofia

Universita degli Studi di L’Aquila. Docente a contratto di Antropologia Sociale, Facolta di Medicina e
Chirurgia



PERCORSI DI STUDIO, FORMAZIONE E RICERCA

2021-22

2013-14

2011-12

2008-11

2003-05

1996-97

1995-96
1992-93

Assegnista di ricerca presso il Dipartimento di Storia, Facolta di Lettere e Filosofia, Universita di Roma
Tor Vergata, S.S.D. M-DEA/01

Assegnista di ricerca presso il Dipartimento di Storia, Facolta di Lettere e Filosofia, Universita di Roma
Tor Vergata, S.S.D. M-STO/07

Assegnista di ricerca presso il Dipartimento di Storia, Facolta di Lettere e Filosofia, Universita di Roma
Tor Vergata, S.S.D. M-STO/07

Ricercatore T. D. presso il Dipartimento di Storia, Facolta di Lettere e Filosofia, Universita di Roma Tor
Vergata, S.S.D. M-DEA/01

Assegnista di ricerca presso il Dipartimento di Culture Comparate, Facolta di Lettere e Filosofia,
Universita degli Studi di L'Aquila, S.S.D. M-DEA/01

DEA (Diplome d'Etudes Approfondies) in “Anthropologie sociale et historique de I'Europe", ECOLE DES
HAUTES ETUDES EN SCIENCES SOCIALES, Toulose (FR)
Scuola di Perfezionamento in Discipline Demoetnoantropologiche, Universita di Roma La Sapienza

Laurea in Lettere presso I'Universita di Roma La Sapienza. Voto: 110/110 e lode

ATTIVITA DI DOCENZA IN DOTTORATI, MASTER E CORSI DI FORMAZIONE

a partire dall’anno 2000

2025

2025

2024

2024

2022

2022

2022

2022

2021

2021

2020

2020

2019

2019

2019

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Nutrizione personalizzata”. Modulo didattico di4 ore
sul tema: L’esperienza del gusto tra scienza e cultura

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Psicobiologia della nutrizione”. Modulo didattico
di 6 ore sul tema: I valori extra-nutrizionali del cibo

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Nutrizione personalizzata”. Modulo didattico di4
ore sul tema: L’esperienza del gusto tra scienza e cultura

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Psicobiologia della nutrizione”. Modulo didattico
di 6 ore sul tema: I valori extra-nutrizionali del cibo

Universita di Roma Tor Vergata. Scuola di dottorato in Cultura e territorio. Modulo didattico di 4 ore sul
tema: Prima che I’'Olocene diventasse Antropocene. Dallo slash and burn alla folie des epices

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Nutrizione personalizzata”. Modulo didattico di
4 ore sul tema: L’esperienza del gusto tra scienza e cultura.

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “MEMATIC”, Facolta di Economia. Modulo didattico
di 4 ore sul tema: "Il capitale enogastronomico nelle strategie valorizzatevi delle destinazioni turistiche”.

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Psicobiologia della nutrizione”. Modulo didattico
di 6 ore sul tema: I valori extra-nutrizionali del cibo

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Nutrizione personalizzata”. Modulo didattico di
4 ore sul tema: L’esperienza del gusto tra scienza e cultura.

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Psicobiologia della nutrizione”. Modulo didattico
di 6 ore sul tema: I valori extra-nutrizionali del cibo

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Nutrizione personalizzata”. Modulo didattico di
4 ore sul tema: L’esperienza del gusto tra scienza e cultura.

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Psicobiologia della nutrizione”. Modulo didattico
di 6 ore sul tema: I valori extra-nutrizionali del cibo

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Nutrizione personalizzata”. Modulo didattico di
4 ore sul tema: L’esperienza del gusto tra scienza e cultura.

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Psicobiologia della nutrizione”. Modulo didattico
di 6 ore sul tema: I valori extra-nutrizionali del cibo

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 5 moduli didattici per complessive 20 ore sul tema: Cibo cultura alimentazione:
Prospettive e ricerche
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Istituto Superiore per il Turismo, Roma. Modulo didattico di 20 ore sul tema: La Cultura alimentare e le
tradizioni enogastronomiche in Italia

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 4 moduli didattici per complessive 16 ore sul tema: Cibo cultura alimentazione:
Prospettive e ricerche

Universita di Roma Tor Vergata. Master di II° livello in “Nutrizione personalizzata”. Modulo didattico di
4 ore sul tema: Che sapore ha uno ione calcio. L’esperienza del gusto tra scienza e cultura.

Istituto Superiore per il Turismo, Roma. Modulo didattico di 20 ore sul tema: La Cultura alimentare e le
tradizioni enogastronomiche in Italia

Universita di Roma Tor Vergata. Partecipazione alla VI edizione del Master in “Food and Beverage”.
Modulo didattico dal titolo: Retroinnovazioni vegetali

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 4 moduli didattici per complessive 16 ore sul tema: I/ local food come capitale
culturale nelle pratiche valorizzative del territorio

Istituto Superiore per il Turismo, Roma. Modulo didattico di 12 ore sul tema: Eating the land: Cultura
alimentare e tradizioni enogastronomiche in Italia

Ateneo Italiano della Cucina (Bachelor Degree), Roma. 8 moduli didattici per complessive 36 ore sul
tema: Le dimensioni culturali del gusto

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 4 moduli didattici per complessive 16 ore sul tema: Antropologia del cibo

Universita di Roma Tor Vergata. Scuola di dottorato in Cultura e territorio. Modulo didattico di 4 ore sul
tema: Complessita, vischiosita e distorsioni nelle politiche di patrimonializzazione UNESCO dei BCI

Universita degli Studi di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle
Tradizioni Enogastronomiche”. 3 moduli didattici per complessive 12 ore sul tema: I/ revival del cibo
del territorio e l'industria della nostalgia

Ateneo Italiano della Cucina. 6 moduli didattici sul tema: Metti la campagna nel piatto di successo

Ateneo Italiano della Cucina, Roma. 12 moduli didattici per complessive 48 ore sul tema: Le dimensioni
culturali del gusto

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 4 moduli didattici per complessive 16 ore sul tema: Le dimensioni culturali e
geografiche del gusto

Universita di Roma Tor Vergata. Corso di formazione in “Cultura e pratiche dell’accoglienza nel settore
turistico-alberghiero”. 1 modulo dal titolo: Le pratiche dell'accoglienza al cospetto della multiculturalita

Universita di Roma Tor Vergata. Scuola di dottorato in Cultura e territorio. Modulo didattico di 4 ore su:
La patrimonializzazione dei beni culturali immateriali

Universita di Roma Tor Vergata. Corso di formazione in “Cultura e pratiche dell’accoglienza nel settore
turistico-alberghiero”. Modulo di 4 ore su: Le dimensioni transculturali del turismo contemporaneo

Ateneo Italiano della Cucina, Roma. 12 cicli di lezioni per 48 ore complessive su: I fattori sociali
culturali dell’alimentazione umana

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 3 moduli didattici per complessive 12 ore su: Da Dioniso all'Happy Hour. L'arte del
bere vino e il bere secondo cultura

Universita di Roma Tor Vergata. Corso di formazione in “Cultura e pratiche dell’accoglienza nel settore
turistico-alberghiero”. Modulo didattico di 4 ore su: Turismo e gastronomia

Ateneo Italiano della Cucina, Roma. 2 moduli didattici per complessive 8 ore su: Non solo nutrimento:
le dimensioni storiche e culturali del cibo

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 3 moduli didattici per complessive 12 ore su: Cibo identitario e identita territoriali

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello MEMATIC. 2 moduli didattici per complessive 8 ore
su: I turismi enogastronomici tra folklore e neo-folklore

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 3 moduli didattici per complessive 12 ore su: Pratiche alimentari e neo-ruralita.
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Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello MEMATIC. 2 moduli didattici per complessive 8 ore
su: Il turismo enogastronomico tra marketing del territorio e (ri)costruzioni delle identita locali

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 3 moduli didattici per complessive 12 ore su: Paesaggi culturali e geografie
dell’alimentazione; La dimensione culturale dei gusti.

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello MEMATIC. 2 moduli didattici per complessive 8 ore
su: Pratiche pellegrinali e turismo religioso

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 2 moduli didattici per complessive 8 ore su: I paradossi del "mangiare autentico”

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello MEMATIC. 2 moduli didattici per complessive 8 ore
su: Il turismo enologico. Gli eventi gastronomici nelle piazze tra neo-ruralita e mini-imprenditorialita

Barilla Laboratory Food Culture, Parma. Corso di formazione manageriale su “Il cibo come costruzione
culturale”. Modulo didattico di 8 ore su: Le dinamiche culturali del gusto

Universita di Roma Tor Vergata, Scuola IaD. Master in Scienze Linguistiche e Onomastiche. Modulo
didattico su: Antropologia del nome. Analisi sulla terminologia della parentela in ottica comparativa

Barilla Laboratory Food Culture, Parma. Corso di formazione manageriale su “Il cibo come costruzione
culturale”. Modulo didattico di 8 ore su: Antropologia dell’alimentazione: studi, ricerche, prospettive

Universita degli Studi di Macerata. Corso di formazione post-universitario in “Assistente alla redazione di
progetti per il progressivo adeguamento dei musei e delle raccolte agli standard”. Modulo didattico di4
ore su: Il valore antropologico del patrimonio culturale

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche” su: L’enogastronomia nella rappresentazione delle autenticita locali

Universita degli Studi LUMSA, Roma. Master di I° livello in “Marketing e Organizzazione degli Eventi”.
Modulo didattico di 6 ore su: L‘autenticita rappresentata nel quadro degli eventi festivi folklorico/rura.

Barilla Laboratory Food Culture, Parma. Corso di formazione manageriale su “Il cibo come costruzione
culturale: Modulo didattico di 8 ore su: Antropologia dell’alimentazione: studi, ricerche, prospettive

Universita di Roma Tor Vergata. Master di I° livello in “Cultura dell'Alimentazione e delle Tradizioni
Enogastronomiche”. 3 moduli didattici per complessive 12 ore su: Antropologia e cultura del viaggio.
L’enogastronomia nella rappresentazione delle autenticita locali

Universita degli Studi LUMSA, Roma. Master di I° livello in “Marketing e Organizzazione degli Eventi”.
Modulo didattico di 4 ore su: Gli eventi turistici nel panorama dei beni DEA: “"Le sagre gastronomiche”

Universita di Roma Tor Vergata. Corsi estivi di lingua e cultura italiana per studenti stranieri. Modulo
didattico di 8 ore su: Itinerari storico-antropologici nelle province del Lazio

Universita degli Studi di L’Aquila. Master di I° livello in “Promozione del territorio e politiche dei Beni
Culturali”. Modulo didattico di 6 ore su: I Beni culturali immateriali

MUSPAC, L'Aquila. Corso di formazione in “Multiculturalita, pregiudizio, educazione alla diversita.
Modulo didattico di 4 ore su: L‘approccio antropologico alla multiculturalita

Universita degli Studi di Teramo. Corso di formazione in “Esperto nella valorizzazione del patrimonio
artistico e culturale”. Modulo didattico di 4 ore su: Analisi storico-antropologica del territorio abruzzese

IRRSAE Abruzzo. Corso di aggiornamento per docenti delle scuole dell’obbligo in “La presenza del
diverso: incontri-scontri tra culture”. Modulo didattico di 4 ore su: Dall’ etnocentrismo al razzismo

Universita degli Studi di Cassino. Corso di Perfezionamento in “Antropologia e Beni Culturali. Modulo
didattico di 4 ore su: Le funzioni dell'oggetto audiovisivo nelle pratiche di documentazione antropologica

ATTIVITA’ DI RICERCA IN AMBITO UNIVERSITARIO

a partire dall’anno 2000

2023

Invito come membro del progetto di ricerca: Trénsitos alimentares entre Brasil e Itdlia: mercados,
gostos, consumo e brasilidades em didlogo submetido para Chamada CNPg/MCTI N° 10/2023
- Faixa B - Grupos Consolidados, coordenado por Maria Catarina Chitolina Zanini
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Invito come membro del progetto di ricerca: Comer o qué? A seguranca alimentar e os desafios das
comunidades tradicionais frente as transformacgbes socioambientais, pré-humanidades, presentato
nell’lambito del Programa de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico em Humanidades Linha 3B -
Politicas publicas para o desenvolvimento humano e social. Proponente: UFRN, Brasil.

Coordinatore di un gruppo di lavoro dell’Universita di Roma Tor Vergata per I'elaborazione di un progetto
formativo nell’ambito del bando MIPAAF sull’incentivazione delle produzioni biologiche. Di tale progetto
sono stato designato come responsabile scientifico

Consulente scientifico del progetto “Sulle strade della biodiversita agraria del Lazio”, Progetto volto
alla realizzazione di azioni destinate alla tutela ed alla valorizzazione della biodiversita di interesse
agricolo ed alimentare, ai sensi del decreto interministeriale del 6 novembre 2019 n. 11213 del
Ministro delle politiche agricole alimentari e forestali di concerto con il Ministro dell’ambiente e della
tutela del territorio e del mare e con il Ministro dell’economia e delle finanze.

Progetto di ricerca "Culturas alimentares da triplice fronteira (Brasil-Paraguai-Argentina) por meio das
feiras", con inizio nel marzo 2020 e termine nel dicembre 2021, Comité de Pesquisa e Extensdo de Foz
do Iguacu, Universita del Parana.

Coordinatore di un gruppo di lavoro dell’'Universita di Roma Tor Vergata per I'elaborazione di Linee guida
per lo sviluppo turistico-economico delle Terre dei Cesanesi. Progetto cofinanziato dalla BCC di Bellegra

Coordinatore di un gruppo di lavoro dell’Universita di Roma Tor Vergata per I'elaborazione di un progetto
formativo nell’'ambito della misura 16.1. del PSR Lazio 2014-2020. Di tale progetto sono stato designato
come responsabile scientifico

Co-coordinatore di un gruppo di lavoro dell’Universita di Roma Tor Vergata per I'elaborazione di un
progetto formativo nell'ambito della misura 1.1. del PSR Lazio 2014-2020

Universita di Roma Tor Vergata, Societa Geografica italiana. Nell'ambito del procedimento di iscrizione
della Perdonanza Celestinana nella Lista Rappresentativa del Patrimonio Culturale Immateriale
dell'Umanita ho condotto una ricerca sul campo volta a studiare, nelle prospettive dell'antropologia
religiosa, il fenomeno pellegrinale in Abruzzo e a documentare i contenuti e le corrispondenze della
Perdonanza Celestiniana con la normativa espressa dalla Convenzione Unesco del 2003

Universita di Roma Tor Vergata, Universita di Roma La Sapienza, Istituto Superiore di Sanita.
Nell'ambito del Medical Anthropology in Health Care ho svolto un’indagine sulle culture alimentari degli
immigrati a Roma al fine di facilitare la rispondenza ai modelli nutrizionali prescritti dai dietologi del PTV

Universita di Roma Tor Vergata, Dipartimento di Storia. Svolgimento di una ricerca triennale, connessa
alla funzione di Ricercatore TD, sul tema “Mangiare Geografico. I modelli alimentari nel Lazio tra
tradizione e riproposizione culturale,

CUEIM (Consorzio Universitario di Economia Industriale e Manageriale). Nell’'ambito del progetto
"Interventi a supporto delle politiche di creazione e sviluppo d'impresa di BicLazio per la valorizzazione
del patrimonio culturale periferico della Regione", ho coordinato un gruppo di ricerca mirante
all'individuazione di “tematismi” volti a definire itinerari culturali connessi alla fruizione dei beni DEA

Universita degli Studi di Teramo. PRIN 2004. Nell'ambito del progetto “Innovazioni dei sistemi locali di
sviluppo della Terza Italia” ho svolto una ricerca antropologica sul terreno, di durata quadrimestrale,
volta alla repertorizzazione delle consuetudini enologiche nella teramano, con particolare riferimento ai
saperi trasmessi attraverso il codice dell’oralita

Universita degli Studi di L'Aquila. Svolgimento di una ricerca sui Culti pellegrinali e luoghi della santita
in area abruzzese-molisana nell’ambito dell’Assegno di ricerca di durata biennale nel S.S5.D. M-DEA/01

Universita degli Studi di L’Aquila. Ho svolto un‘attivita di ricerca e catalogazione della documentazione
audiovisiva di soggetto DEA finalizzata all’allestimento di una videoteca

Universita degli Studi di L’Aquila. Ho partecipato ad una ricerca sul terreno, della durata di 12 mesi,
mirata al censimento e catalogazione dei pellegrinaggi abruzzesi

ATTIVITA’ DI RICERCA E COLLABORAZIONI CON ENTI PUBBLICO/PRIVATI

apartire dall’anno 2000

2024

Comune di Roma, designazione come presidente del comitato scientifico del progetto Roma Regina
Vinorum volto al ripristino dei vigneti urbani storici all'interno delle mura aureliane di Roma
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Comune di Avezzano. Contratto di consulenza scientifica di durata annuale per la progettazione e
realizzazione del 1° Festival diffuso dell’Agroalimentare

Comune di Avezzano. Contratto di consulenza scientifica di durata annuale per la progettazione e
realizzazione del 1° Festival diffuso dell’Agroalimentare

Arsial, Regione Lazio. Consulenza scientifica e contributo alla redazione testuale per un progetto di
ricerca e documentazione finanziato dal MIBAC sugli itinerari enoturistici nella regione Lazio

Arsial, Regione Lazio. Consulenza scientifica e contributo alla redazione testuale per un progetto di
ricerca e documentazione finanziato dal MIBACT sulla realizzazione dei cammini dell’agrobiodiversita nel
Lazio contemporaneo

Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, INDIM, AICM, Societa Geografica italiana,
Universita di Roma Tor Vergata. Partecipazione al progetto “Valorizzazione della qualita Salutare e
Nutraceutica della nocciola” (VALSANUT). Ruolo svolto. Attivita di ricerca connessa alla documentazione
degli usi alimentari della nocciola nelle tradizioni culinarie tradizionali

Accademia Italiana della cucina Mediterranea, Progetto europeo Grandma’s Design. Revisiting Europe’s
baking heritage. Sono stato responsabile delle attivita di management nell’lambito di una
documentazione audiovisiva dei patrimoni alimentari regionali italiani. Il progetto ha coinvolto gli stadi
della Finlandia, Turchia, Italia e Belgio ed & stato finanziato dalla Comunita Economica Europea

Universita di Roma Tor Vergata, Ministero Politiche Agricole. Partecipazione al progetto “Mensa Sana,
corpore sano” Programma di Azione Nazionale per I’Agricoltura Biologica e i Prodotti Biologici

Societa Geografica Italiana. Ho ricevuto l'incarico di curare la stesura scientifica del dossier per la
candidatura della Perdonanza Celestiniana dell’Aquila nella Lista Rappresentativa del Patrimonio
Culturale Immateriale dell’'Umanita del'lUNESCO

Societa Geografica Italiana, Comune di Roma. Nell’lambito del programma di cooperazione
internazionale “Habana Ecopolis”, ho preso parte all’azione di progetto “Autogoverno e partecipazione
comunitaria per la gestione dell’area protetta di Guanabo-Cuba”

Societa Geografica Italiana, Comune di Roma. Ho collaborato alla redazione di testi e allo svolgimento
di una ricerca sul terreno nell’ambito del progetto “Gli orti urbani di Roma”

Societa Geografica Italiana, Accademia della Crusca. Ho collaborato alla redazione dei testi
perl’allestimento della mostra “L’italiano nelle piazze”

Parco Regionale Sirente-Velino. Ho ricevuto l'incarico di effettuare una ricerca volta a quanti-qualificarei
livelli di percezione tra i turisti della realta naturalistica del territorio del parco

Societa Geografica Italiana, Regione Lazio. Ho ricevuto l'incarico di curare la redazione del volume
collettaneo: Roma e la sua campagna

Regione Lazio. Su incarico dell’lEnte Regionale RomaNatura ho curato la direzione scientifica del
documentario: Roma Capitale di risorse

Regione Lazio. Su incarico dell’Assessorato al Turismo ho coordinato il progetto di documentazione
audiovisiva: Cultura e produzione olearia nel territorio della Sabina

Regione Lazio. Su incarico dell’ARSIAL ho svolto una ricerca sulla dimensione antropologico-culturale
delle sagre gastronomiche laziali, nell'ambito del progetto: “Storia del Lazio rurale. Il Novecento”

Regione Abruzzo. Ho condotto una ricerca antropologica sul terreno volta a documentare, mediante un
supporto audiovisivo, le pratiche della vinificazione nella provincia teramana

Regione Abruzzo. Su incarico dell’Agenzia per la promozione culturale di L’Aquila ho svolto una ricerca
socio-antropologica sul tema: “Vestirsi nel tempo. Trasformazioni socio-culturali delle pratiche
dell’abbigliamento nella provincia dell’Aquila”

Regione Abruzzo. Su incarico dell’Agenzia per la Promozione Culturale ho svolto un’indagine
antropologica sul terreno sul soggetto: “Cultura del cibo e pratiche alimentari nella Marsica”



ORGANIZZAZIONE DI CONVEGNI/RASSEGNE E COORDINAMENTO CORSI (selezione)

a partire dall’anno 2000

2018

2017

2017

2017
2016

2016

2016

2016

2012

2011

2011

2010

2010

2010

2008

2008

2007

2006

2006

2005

2005

(Le attivita organizzative di convegni e coordinamento corsi per il 2018 e il primo semestre
del 2019 sono ancora da aggiornare).

Comune di Pescara. Ho diretto il coordinamento organizzativo di un Convegno di studi dal titolo I/ valore
del riuso. Riflessioni e prospettive

Universita di Roma Tor Vergata. Ho diretto il coordinamento organizzativo di un Convegno di studi dal
titolo Le virtu del riuso: cibi, risorse, territori

Universita di Roma Tor Vergata. Ho co-coordinato |'organizzazione della “Settimana della sostenibilita”

Universita di Roma Tor Vergata. Ho diretto il coordinamento organizzativo del convegno I segni dell’
Altro, in occasione della mostra fotografica Terra e luce - Agrografie"

Universita di Roma Tor Vergata. Ho diretto il coordinamento organizzativo del convegno di
presentazione di Vinoforum 2016: I/ vino e i giovani. Istruzioni per I'uso

Universita di Roma Tor Vergata. Ho diretto il coordinamento organizzativo del convegno: Identita
locale e economie della tipicita nel Lazio

Comune di Genzano. Ho partecipato all'organizzazione scientifica della prima edizione del Convegno
Alimentazione, nutraceutica e cultura gastronomica

Universita di Roma Tor Vergata. Nell'ambito della Settimana Unesco per lo sviluppo sostenibile ho diretto
il coordinamento organizzativo del convegno: I/ ruolo della biodiversita, dell’ambiente e della cultura
nello sviluppo sostenibile delle aree rurali

Universita di Roma Tor Vergata, Comune di Ariccia. Ho diretto il coordinamento organizzativo della
Tavola Rotonda: I/ recupero delle biodiversita alimentari nella salvaguardia delle culture locali

Universita di Roma Tor Vergata, Comune di Ariccia. Ho diretto il coordinamento organizzativo della Tavola
Rotonda: Culture alimentari e sviluppo turistico-economico dei Castelli Romani

Universita di Roma Tor Vergata. Ho diretto il coordinamento organizzativo del convegno
interdisciplinare di studi: Foodscape and new-rurality. Il ruolo della biodiversita alimentare nella
salvaguardia delle culture locali

Societa Geografica Italiana, CUIA. Ho partecipato all'organizzazione scientifica del convegno:
L’emigrazione italiana in Argentina. Percezione e rappresentazione

Societa Geografica Italiana. Ho curato la progettazione artistica e l'allestimento, con Y. Pirez, della
mostra fotografica: Bella Cuba. Luoghi. Volti. Visioni

Universita di Roma Tor Vergata. In occasione della Giornata mondiale dell’alimentazione ho diretto il
coordinamento organizzativo della Giornata di Studi: Cultura e geografie del cibo

Societa Geografica Italiana. Ho collaborato all'organizzazione scientifica della Ia edizione del Forum
del libro geografico e di viaggio

Universita di Roma Tor Vergata, Ente Regionale RomaNatura. Ho curato l'organizzazione e la gestione
didattica del Corso di Formazione in Promotori turistici per lo sviluppo sostenibile del litorale romano

AISEA. Ho fatto parte del comitato scientifico del X Congresso nazionale: Cibo e alimentazione.
Tradizione, simboli, saperi

Societa Geografica Italiana. Ho curato la progettazione e l'allestimento, con A. Manodori Sagredo,
della mostra fotografica Convivio. Luoghi, riti, riti, radici dei prodotti agro-alimentari della provincia di
Roma

Universita di Roma Tor Vergata, ARSIAL. Ho diretto il coordinamento organizzativo della Giornata di
studi: SIMPOSIUM. Storia, Letteratura, Arte e Tradizioni del vino

Micron Technology Italia, Societa Geografica Italiana, Universita di Roma Tor Vergata. Ho diretto il
coordinamento organizzativo del Convegno di studi: Quale Marsica: dalla memoria che produce territorio
al territorio che produce memorie

7



2004 AISEA. Ho fatto parte del comitato organizzatore del IX Congresso nazionale: Antropologia e territorio:
musei e politiche comunicative

2001 Universita di Roma Tor Vergata. Ho organizzato e coordinato un gruppo di ricerca studentesco
operante nella rilevazione sul terreno dei dati etnografici riguardanti il ciclo festivo di Marta (VT)

CONFERENZE E RELAZIONI A CONVEGNI INTERNAZIONALI (selezione)
a partire dall’anno 2000

2025 La Valletta (Malta). Partecipazione al Seminario internazionale the Cultural Routes of the Council of
Europe Training Seminar. Titolo dell’intervento presentato: The Iter Vitis project” Roma Mater Vinorum”.

2025 Salerno, Partecipazione al convengo nazionale SINU, Societa Italiana Scienze Nutrizionali. Titolo della
relazione presentata: La fermentazione nella storia alimentare dell'uvomo

2024 Roma, Universita La Sapienza. Partecipazione al Congresso della Societa italiana di Scienze
dell’Alimentazione “Alimentazione 2.0 Sostenibilita Precisione Personalizzazione”. Titolo della relazione
presentata: I/ cibo all’epoca dell’Antropocene

2024 Cisinau (MD), Universita degli Studi Statale di Chisinau, conferenza dal titolo How can old grape varieties
contribute to the development of cultural tourism?, nell’'ambito del convegno “International Wine Tourism
Conference Iter Vitis”

2024 Natal, (BR), Universita Federale del Nordeste. Ciclo di conferenze sul tema del rapporto uomo-cibo-
ambiente, con specifico riferimento al recupero dei saperi tradizionali riguardanti le erbe alimurgiche

2023 Belo Horizonte (BR), Fecomercio. Ciclo di conferenze sulle Economie della tipicita quale risorsa per lo
sviluppo turistico dello stato del Minas Gerais nel quadro dei temi della sostenibilita.

2022 Roma, Universita La Sapienza. Partecipazione al Congresso della Societa italiana di Scienze
dell’Alimentazione “Alimentazione 2.0 Sostenibilita Precisione Personalizzazione”. Titolo della relazione
presentata: Le retroinnovazioni alimentari. Una prospettiva postmoderna al mangiare sostenibile.

2022 Belo Horizonte (Brazil). Partecipazione al Seminario Internacional Queijo e Cultura. Titolo dell’intervento
presentato: Gostoso ou ruim? A dimenséao cultural da experiéncia do gosto

2022 Belo Horizonte (Brazil). Partecipazione al Seminario Internacional Queijo e Cultura. Titolo dell’intervento
presentato: Cozinha italiana. Culturas e territérios

2022 Juiz De Fora (Brazil) Seminario integra ac6es de reconhecimento da APL do Queijo Minas em JF. Titolo
dell'intervento presentato: Queijo. Uma invencdo util e controversa

2021 Roma, Word food forum, G20 Side event. Creativity and innovation for the circular economy: the
contribution of young people. Titolo dell'intervento presentato: Il ruolo della formazione giovanile nei
processi della mindfulness eating.

2021 Campinas, (Brasile), Universita Sao Paolo Mandic, Facultade de Medicina, Corso di specializzazione in
Mindfulness e Promocao da saude. Modulo didattico di 4 ore sul tema: Food culture and consciousness.

2020 Belo Horizonte (Brasile). Universita Federale di Minas Gerais, Consiglio Generale degli Italiani
all’Estero. Partecipazione al 10° Seminario dell’Emigrazione Italiana in Minas Gerais. Titolo dell’intervento
presentato (online): Enogastronomia, cultura e identita.

2020 CIRAD, UNESCO Chair in World Food Systems, OCHA, Agropolis Fondation, Anthropology of Food,
partecipazione alla terza edizione del Simposio “Mangiare nelle citta dell'Africa, dell'America Latina e
dell'Asia”. Paris 30 sett. 1 ott. Titolo dell'intervento (online) presentato con P. Stefanutti: Markets on the
border: a comparative analysis in South America.

2020 Foz do Iguassu (Brasile). Instituto Federal do Parana. Partecipazione al “Férum Internacional de
Turismo do Iguassu”. Titolo dell'intervento presentato: I valori culturali della Dieta Mediterranea

2020 Belo Horizonte (Brasile). Ministerio da Cidadania. Partecipazione alla Conversasao redor da Mesa:
“Alimetacao Consciente e Culinaria Mediteranea”. Titolo dell'intervento presentato: L’invenzione della
dieta mediterranea.

2020 Sao Paulo (Brasile). Servico de nutrologia e departememento de Nutricao Hospital Sao Luiz.
Conferenza sul tema: A cosciencia alemdo Mindfulness: o alimentoentre cultyura e identidade

2020 Meringa (Brasile). Universita do Nordeste do Estado do Parana. Partecipazione al simposio “Mindfulnesspara a
educacao a Alimentacao Consciente”. Titolo dell'intervento presentato: O impacto do Mindufulness para a
gestao do stress e da qualitade de vida.


https://www.cirad.fr/
http://www.chaireunesco-adm.com/
http://www.lemangeur-ocha.com/
https://www.agropolis-fondation.fr/?lang=fr
https://journals.openedition.org/aof/?lang=fr
https://journals.openedition.org/aof/?lang=fr

2019

2019

2018

2017

2017

2016

2016

2015

2016

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2014

2014

2014

2012

Universita di Kragujevac (Serbia). Facolta di Filologia e Arti. Convegno internazionale “Le citta italiane
nel XX secolo”. Titolo dell'intervento presentato: O si ama o si odia. Le narrazioni della provinciaitaliana
dall’erta post-bellica ai tempi della surmodernita

Foz do Iguassu (Brasil). Instituto Federal do Parana. Partecipazione al “Forum Internacional de Turismo
do Iguassu”. Titolo dell’intervento presentato con P. Stefanutti, O turismo de experiéncia em mercados:
0 caso do tour gastronémico (Airbnb) no mercato dell'unita em Roma.

Universidade de Lisboa, International seminar “Health, food and environment: sustainability and
challenges”. Titolo dell'intervento presentato con P. Stefanutti: Feiras e Mercados além da comida: o
caso dos Mercados da Campagna Amica em Roma.

Tours (FR). IEHCA. Third International Conference on Food History and Food Studies. Titolo
dell'intervento presentato: Usage, knowledge and food consumption of wild herbs in italian folk culture

Universitetslektor alienska Amnesansvarig Akademin fér Humaniora och medier Hgskolan Dalarna
(Svezia). Ciclo seminariale sul tema: Cultura alimentare nell'ltalia contemporanea

Falun (Svezia). Partecipazione al XI Congresso Italianisti Scandinavi “Edito, inedito, riedito”.Titolo
dell'intervento presentato: Edito, riedito, riedito. Attualita e obsolescenze della Scienza di Pellegrino
Artusi

Hvar (Croazia). Partecipazione al "Festival Mediteranske Prehrane". Titolo dell'intervento presentato:
Cultural meanings and symbolic values of the wine

Windhoek (Namibia). Partecipazione al X Comitato Intergovernativo Unesco per la salvaguardia del
Patrimonio Culturale Immateriale dell'Umanita

Grumello del Monte (BG). Partecipazione al Convegno Internazionale "I paesaggi del vino nel cinema e
nella letteratura". Titolo dell'intervento presentato in qualita di keynote speaker: Le storie del vino: una
lettura retrospettiva

Atene (Grecia). Fondazione Nazionale Ellenica per la Ricerca — CNR IBAM. Partecipazione al Convegno
Internazionale di Studi "Latte e latticini. Aspetti della produzione e del consumo nelle societa
mediterranee dell’Antichita e del Medioevo". Titolo dell'intervento presentato: L'alimento che vive: il latte
e i suoi poteri

Velletri (RM). Museo delle Religioni “Raffaele Pettazzoni”. Partecipazione al Convegno Internazionale di
Studi "Il cibo e il sacro. Tradizioni e simbologie". Titolo dell'intervento presentato: Cibo, folklore,
devozione. La sacralizzazione del maiale nel culto antoniano

Maratea. CNR IBAM. Partecipazione al Convegno Internazionale di Studi "Panta rei. La memoria
dell'acqua". Titolo dell'intervento presentato: Oltre Expo. Risacralizzare I'acqua per nutrire il pianeta

Banja Luka (Bosnia). Partecipazione VII Convegno Internazionale dell’AIBA "La capsula dlI tempo".
Titolo intervento presentato: Prima di Facebook, dopo Facebook: Lo struscio e la piazza come
(ex)contesti della verbalita giovanile

Rio de Janeiro. Universita Statale di Rio de Janeiro. Conferenza su: Biodiversidade no setor agricola e de
alimentacdo: sustentabilidade e valorizagdo das culturas locais

Rio de Janeiro. Istituto Historico e Geografico Brasileiro. Partecipazione a Mesa Retonda su “Presenca
italiana na alimentagdo e gastronomia no Brasil”

Rio de Janeiro. Universita Statale di Rio de Janeiro. Conferenza su: Mesa EXPO 2015. "Producao de
alimentos e alimentacao saudavel nas escolas da rede publica"

Banja Luka (Bosnia). Partecipazione al VI Convegno Internazionale dell’AIBA. Titolo intervento
presentato: Gastronomie di carta. L'identita Italiana al cospetto della produzione letteraria

Matera. CNR IBAM. Partecipazione al Convegno Internazionale di Studi "Come sa di sale lo pane altrui.
Il pane di Matera e i pani del Mediterraneo”, Titolo intervento presentato: Ma il pane nero sa di amaro?
I prodotti della panificazione tra gusti della necessita e gusti del lusso

Cancellara (MT). CNR IBAM. Partecipazione al Convegno Internazionale di Studi “Testamentum
Porcelli". Titolo dell'intervento presentato: I/ santo e il porco: ossimoriche relazioni

Asti. Partecipazione al Convegno Internazionale di Studi “Paesaggi agroculturali e turismo”. Titolo
dell'intervento presentato: Mangiare geografico e neo-ruralita. Una formula “filosofale” per lo sviluppo
turistico ed economico dei contesti locali


http://www.academia.edu/13047424/Prima_di_Facebook_dopo_Facebook_Lo_struscio_e_la_piazza_come_ex_contesti_della_verbalit%C3%A0_giovanile
http://www.academia.edu/13047424/Prima_di_Facebook_dopo_Facebook_Lo_struscio_e_la_piazza_come_ex_contesti_della_verbalit%C3%A0_giovanile
http://www.academia.edu/11900563/Biodiversidade_no_setor_agr%C3%ADcola_e_de_alimenta%C3%A7%C3%A3o_sustentabilidade_e_valoriza%C3%A7%C3%A3o_das_culturas_locais
http://www.academia.edu/11900563/Biodiversidade_no_setor_agr%C3%ADcola_e_de_alimenta%C3%A7%C3%A3o_sustentabilidade_e_valoriza%C3%A7%C3%A3o_das_culturas_locais
http://www.academia.edu/11900563/Biodiversidade_no_setor_agr%C3%ADcola_e_de_alimenta%C3%A7%C3%A3o_sustentabilidade_e_valoriza%C3%A7%C3%A3o_das_culturas_locais
http://www.academia.edu/11829745/Mesa_Redonda_Presen%C3%A7a_italiana_na_alimenta%C3%A7%C3%A3o_e_gastronomia_no_Brasil_
http://www.academia.edu/11829745/Mesa_Redonda_Presen%C3%A7a_italiana_na_alimenta%C3%A7%C3%A3o_e_gastronomia_no_Brasil_
http://www.academia.edu/11463809/Mesa_EXPO_2015._Producao_de_alimentos_e_alimentacao_saudavel_nas_escolas_da_rede_publica._10_aprile_2015._Rio_de_Janeiro
http://www.academia.edu/11463809/Mesa_EXPO_2015._Producao_de_alimentos_e_alimentacao_saudavel_nas_escolas_da_rede_publica._10_aprile_2015._Rio_de_Janeiro
http://www.academia.edu/13047424/Prima_di_Facebook_dopo_Facebook_Lo_struscio_e_la_piazza_come_ex_contesti_della_verbalit%C3%A0_giovanile

2010

2004

2001

2000

2000

Roma. Universita di Roma Tor Vergata. Partecipazione al Convegno Internazionale di Studi “Foodscape
and newrurality. Il ruolo della biodiversita alimentare nella salvaguardia delle culture locali”. Titolo
dell'intervento: Le pratiche fitoalimurgiche nei tradizionalismi alimentari. Il “case study” di Oratino (CB)

Roma. Universita di Roma La Sapienza. Partecipazione al Convegno Internazionale di Studi “Turismo e
sostenibilita: il ruolo dell’antropologo nella valorizzazione e tutela dei beni culturali ed ambientali”. Titolo
dell'intervento presentato: Un patrimonio culturale reinventato: la rete tratturale molisana tra
promozione turistica e localismi identitari

Roma. Universita di Roma La Sapienza. Partecipazione al Convegno Internazionale di Studi “Sassi e
Templi: il luogo antropologico tra natura e cultura”. Titolo dell'intervento presentato: Antropizzare senza
modificare. La percezione sacra dell'ambiente naturale in Abruzzo

Roma. Pontificia Universita Urbaniana. Partecipazione al Convegno Internazionale dei Docenti
Universitari. Titolo dell'intervento presentato: Alcuni circuiti pellegrinali nell'’Abruzzo contemporaneo

L'Aquila. IRRE Abruzzo. Partecipazione al Convegno Internazionale di Studi “Educazione alla tolleranza,
ai diritti umani, alla pace”. Titolo dell'intervento presentato: Diversita' pregiudizio, stigma. L'approccio
antropologico al discorso della multiculturalita

INCARICHI E DESIGNAZIONI

2024

2022

2020

2020

2019
2019
2019
2017

Dal 2016
Dal 2015
Dal 2015
2015-16

2013-16

2013

2012

2011
2012

2011-12

Antropologo di riferimento per la trasmissione TG2 Italia Europa con presenza costante in studio per
interviste su temi di attualita sul cibo e le pratiche sociali del mangiare

Membro del Consiglio del cibo e coordinatore del tavolo “Cultura gastronomica e Grandi eventi” presso
I'apposita consulta di specialisti istituita dall’Assessorato all’Agricoltura del Comune di Roma.

Membro del Comitato Tecnico Scientifico di Sviluppo Economico per Roma. La funzione del CTS é&
quella di pianificare le attivita di studio e di ricerca per la definizione del Piano Strategico Agroalimentare

2030.

Membro del Comitato Tecnico-Scientifico per la redazione del Piano Strategico per I’Agroalimentare di

Roma Capitale

Autore della rubrica settimanale “Lo sguardo dell’antropologo” presso il quotidiano Il Centro.
Autore della rubrica settimanale “Lo sguardo dell’antropologo” presso il quotidiano Il Centro.
Membro del Comitato scientifico per il Progetto Strategico per il Turismo di RomaCapitale

Membro del Comitato scientifico per |'organizzazione di “Mercato Mediterraneo”, evento pluriennale
e internazionale ideato da Fiera di Roma.

Presidente del comitato scientifico della Fondazione De Victoriis Medori De Leone
Responsabile del settore "Alimentazione e benessere olistico" presso il CUS - Universita di Tor Vergata
Contratto di consulenza presso la societa 4Changing SPA

Contratto di consulenza presso TV2000 in qualita di esperto antropologo con mansioni di
programmazione televisiva e ospite in studio

Contratto di consulenza con COQUIS - Ateneo Italiano della Cucina per la gestione delle attivita
didattiche di area antropologica e nutrizionale nei master dispensati dalla struttura e nel Corso di laurea
triennale internazionale (bachelor degree)

Ho coordinato un progetto di documentazione volto alla definizione di un cammino mariano nel territorio
della Marsica occidentale (Abruzzo). Il progetto & stato finanziato con un apposito bandodella
regione Abruzzo, a seguito di una procedura di valutazione

Responsabile della realizzazione del dossier per l'iscrizione della Storica Parata dei Turchi di Potenza
nella lista rappresentativa del patrimonio culturale immateriale Unesco

Membro del comitato scientifico dell’Accademia italiana della Cucina Mediterranea

Membro del comitato scientifico della collana editoriale “Nutrizione, alimentazione e Scienze
gastronomiche”, Universitalia, Roma

Partecipazione all’ attivita di ricerca nell'ambito del progetto MenSa "Mens Sana, Corpore Sano",
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2011

2011

2010-13

2004-07

2002-05

2000-08
2004-07

finanziato dal Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali con D.M. 19663 del 27/01/2011.

Responsabile della realizzazione del dossier per l'iscrizione della Perdonanza Celestiniana nella lista
rappresentativa del patrimonio culturale immateriale Unesco. Il presidente della CNUI Giovanni Puglisi,
ha dichiarato nell’agosto 2013 a L’Aquila che l'iscrizione verra accolta dal'UNESCO nel 2015

Collaborazione alle attivita di documentazione audiovisiva inerente i patrimoni alimentari regionali
italiani nell’'ambito del Progetto europeo "Grandma’s Design. Revisiting Europe’s baking heritage".

Membro di un gruppo di ricerca nell’lambito del Medical Anthropology in Health Care, progetto
sperimentale di ricerca-azione partecipata finalizzata all’integrazione nel S.S.N. delle fasce emarginate
della periferia romana afferenti al PTV.

Contratto di consulenza con la RAI per la trasmissione Geo&Geo per la supervisione di documentari
scientifici, interviste in studio, ideazione di testi per trasmissioni a contenuto antropologico

Co-responsabile della gestione del sito www.aisea.it, organo d’informazione ufficiale dell’Associazione
Italiana per le Scienze Etno-Antropologiche

Segretario della Sezione di Antropologia Storica dell'AISEA
Membro del Consiglio Direttivo dell’AISEA

INCARICHI IN AMBITO UNIVERSITARIO

Dal 2021 al 2024 Coordinatore didattico dell’'ITS Turismo Roma, Corso in Food and Wellness Tourism

Dal 2010 al 2019 Coordinatore didattico del Master in “Cultura dell’alimentazione e delle tradizioni eno-

gastronomiche”, BAICR - Universita di Roma Tor Vergata

Dal 2008 a oggi Componente del Collegio dei Docenti del Dottorato di Ricerca in Beni culturali e Territorio,

2013-15

Universita degli Studi di Roma Tor Vergata (dal 2018 membro del collegio esterno)

Coordinatore didattico del Corso di Formazione in Cultura e pratiche dell'accoglienza nel
settore turistico-alberghiero - Universita di Roma Tor Vergata

RICONOSCIMENTI E ATTESTAZIONI

2022

2022

Premio internazionale C. D’Angid per eccellenze nazionali quale Divulgatore del gusto e della
cultura e delle tradizioni enogastronomiche

Premio internazionale “"Gourmand word cookbook award” nella sezione Cibo e Covid. Si tratta del
pill importante concorso internazionale sull’editoria inerente i temi del cibo, della cucina e della
cultura enogastronomica. Il premio & stato istituito nel 1995 presso il salone del libro di
Francoforte e nell’edizione in corso ha visto partecipare oltre 1500 libri di oltre 200 nazioni.
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http://www.aisea.it/

2019
2018
2018
2018

2017
2012
1999

Premio internazionale DOC ITALY per la divulgazione della cultura alimentare in Italia
Premio della Stampa Estera come Miglior divulgatore della Cultura alimentare italiana.
Premio nazionale per I'ambiente “G. Merli” conferito dal Movimento Azzurro.

Advisory Member Italy presso il World Gastronomy Institute. ONG transnazionale accreditata dal
Dipartimento delle Nazioni Unite per gli affari economici e sociali e collaborante dell' UNWTO e
della rete UNITWIN della Cattedra UNESCO per il cibo, la cultura e lo sviluppo UOC.

Cittadinanza onoraria per meriti culturali del Comune di Oratino (CB)
Socio d’onore del Circolo della stampa di Teramo

Premio come primo classificato (ex aequo) al concorso nazionale "Officina delle idee"
nella sezionecortometraggi con il documentario "Fratelli in grotta".

REALIZZAZIONE AUDIO-VISIVI
2023 DI RENZO E. Marsicaland, Video promozionale del Festival diffuso dell’agroalimentare (colore 4’).
2022 DI RENZO E. in collaborazione con Latini G. Bozzato S. Maggioli M., Geografia attiva. Appunti di

ricerca visuale nella piana del Fucino, (Video, colore, 24"), Universita di Roma Tor vergata, Universita
di Milano Bicocca, Universita IULM

2006 DI RENZO E., Roma capitale di risorse (DVD, colore, 20"), Regione Lazio, Assessorato Agricoltura

2005 DI RENZO E., La cultura dell’olio nel territorio della Sabina (DVD, colore, 18'), Regione Lazio,
Assessorato al Turismo,

2004 DI RENZO E., Dal tralcio alla tavola. (VHS, colore, 20’), Teramo, Arke

1997 DI RENZO E. (in collaborazione con Marucci G.), Fratelli in grotta (VHS, colore, 31"), Andromeda.

Il documentario & stato insignito del 1° premio (ex aequo), sezione cortometraggi, nel concorso
nazionale “L’'officina delle idee”, Cosenza 1999

ELENCO DELLE PRINCIPALI PUBBLICAZIONI SCIENTIFICHE
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